
LISOPEC 
Preparazione enzimatica per la chiarifica dei mosti 
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LISOPEC è un preparato enzimatico ottenuto da una coltura selezionata di Aspergillus niger e 
trova applicazione nel trattamento prefermentativo dei mosti bianchi. 
La sua elevata attività pectolitica (pectina liasi, pectina metilesterasi e pectinpoligalatturonasi) 
permette di ottenere in tempi rapidi ed a bassa temperatura la disgregazione delle pectine 
liberate in quantità più o meno elevate nei mosti in seguito alle operazioni di pigiatura e 
pressatura cui sono sottoposte le uve. La degradazione di questi polisaccaridi costitutivi dell'uva 
si rende necessaria in quanto per loro natura queste sostanze, fungendo da colloidi protettori, 
impediscono la flocculazione e quindi l'illimpidimento dei mosti. L'eliminazione delle pectine in 
seguito all'utilizzo di LISOPEC consente di mantenere comunque in sospensione le particelle 
più fini garantendo al mosto valori di NTU ottimali per la fermentazione da parte dei lieviti. 
LISOPEC facilita inoltre il rilascio delle sostanze aromatiche e dei precursori legati alle pectine e 
migliora in modo significativo la filtrabilità del prodotto in tutte le fasi di vinificazione. 
 
Caratteristiche specifiche: 
Elevata attività pectolitica anche a basse temperature (8-10 °C); attivo alle normali condizioni di 
pH del mosto; attivo anche in presenza delle normali dosi di anidride solforosa impiegate in 
enologia; non presenta attività secondarie cinnamil-esterasiche dannose per le qualità 
organolettiche dei vini. 
 
Consigli d’uso: 

LISOPEC è indicato per il trattamento dei mosti prima della fermentazione alcolica. 
LISOPEC può essere usato anche per un trattamento preliminare dei mosti da chiarificare 
mediante flottazione. 
 
Dosi e modalità d’uso: 
Le dosi d'impiego variano da 0,5 a 2 g/hL a seconda del tipo di mosto e dalla temperatura di 
utilizzo (si ottiene circa un raddoppio dell'attività enzimatica all'aumentare di 10 °C nell'intervallo 
10-30 °C). Disperdere la dose appropriata di LISOPEC in 10 parti di acqua, incorporare subito 
la soluzione al mosto da trattare (la soluzione così preparata è stabile solo poche ore). 
Omogeneizzare accuratamente mantenendo preferibilmente in agitazione il mosto durante il 
trattamento. 
Attendere almeno due ore prima di procedere a trattamenti del mosto con bentonite. 
 
Confezioni disponibili: 

Barattoli  da 250g. 
 
Conservazione: 

Il prodotto conservato in confezione integra in luogo fresco ed asciutto mantiene la sua attività 
fino alla data di scadenza riportata in etichetta. Richiudere accuratamente le confezioni aperte. 
 
Per l'uso attenersi alle norme vigenti in materia stabilite dalla legislazione italiana e dal Reg. 
(UE) 2019/934 e successive modificazioni. 
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