
LISOFLOT 
Preparazione enzimatica liquida specifica per la chiarifica dei mosti mediante 

flottazione 
 

 L
e
 i
n

d
ic

a
z
io

n
i 
q
u

i 
ri

p
o
rt

a
te

 c
o
rr

is
p

o
n
d

o
n

o
 a

llo
 s

ta
to

 a
tt

u
a
le

 d
e
lle

 n
o
s
tr

e
 c

o
n
o
s
c
e
n
z
e
 e

d
 e

s
p

e
ri

e
n
z
e

, 
c
o
m

u
n
q

u
e

 n
o
n

 s
o
lle

v
a

n
o

 l
'u

ti
liz

z
a

to
re

 d
a
l 
ri
s
p

e
tt

o
 d

e
lle

 

n
o
rm

e
 d

i 
s
ic

u
re

z
z
a
 e

 p
ro

te
z
io

n
e

 o
 d

a
ll'

u
ti
liz

z
o
 i
m

p
ro

p
ri

o
 d

e
l 
p
ro

d
o
tt

o
. 

L
e
 i
n

d
ic

a
z
io

n
i 
ri

p
o
rt

a
te

 s
u
lle

 e
ti
c
h
e

tt
e
 c

o
rr

is
p
o

n
d

o
n

o
 a

lle
 d

is
p
o
s
iz

io
n

i 
d
i 
le

g
g

e
 i
n
 v

ig
o
re

, 

e
v
e
n

tu
a
li 

v
a
ri

a
z
io

n
i 
s
a
ra

n
n
o
 e

ff
e
tt

u
a
te

 s
e
n
z
a
 a

lc
u

n
 p

re
a
v
v
is

o
. 

  

 

 

LISOFLOT è un preparato enzimatico pectolitico, specificatamente studiato per 
l’applicazione su sistemi di chiarifica dei mosti mediante flottazione. La sua elevata attività 
endopoligalatturonasica è infatti in grado di ridurre fortemente la viscosità del mezzo 
favorendo il processo di separazione del torbido mediante flottazione. 
LISOFLOT è un preparato in soluzione acquosa, pronto all’uso e stabile nel tempo. 
 
Caratteristiche specifiche: 
Enzima ad elevata attività pectolitica in soluzione acquosa; attivo alle normali condizioni di 
pH del mosto; attivo anche in presenza delle normali dosi di anidride solforosa impiegate in 
enologia; non presenta attività secondarie cinnamil-esterasiche dannose per le qualità 
organolettiche dei vini. 
 
Consigli d’uso: 
LISOFLOT è indicato per il trattamento preliminare dei mosti prima della chiarifica mediante 
flottazione. 
 
Dosi e modalità d’uso: 
Le dosi d'impiego variano da 0,5 a 5 g/hL a seconda del tipo di mosto e dalla temperatura di 
utilizzo (si ottiene circa un raddoppio dell'attività enzimatica all'aumentare di 10 °C 
nell'intervallo 10-30 °C). Il prodotto è pronto all’uso, miscelare tutto il prodotto necessario su 
un piccolo volume di mosto, quindi aggiungere immediatamente alla massa 
omogeneizzando accuratamente e lasciare agire almeno 2 ore. 
 
Confezioni disponibili: 

Flaconi da 1 kg e taniche da 5 kg e 25 kg. 
 
Conservazione: 
Il prodotto conservato in confezione integra in luogo fresco ed asciutto mantiene la sua 
attività fino alla data di scadenza riportata in etichetta. Richiudere accuratamente le 
confezioni aperte. 
 
Per l'uso attenersi alle norme vigenti in materia stabilite dalla legislazione italiana e dal Reg. 
(UE) 2019/934 e successive modificazioni. 
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